Herzlich Willkommen

Liebe Gaste und Freunde des Il Corso,
Wir freuen uns, Sie als Gast bei uns begriiBen zu diirfen.
Wir sind stets bemiiht Ihnen durch freundliche Bedienung und der gastlichen
Atmosphadre unseres Restaurants gemditliche Stunden zu bereiten.

Wir verwenden fast ausschlieflich frische Zutaten um
Ihnen schmackhafte und qualitativ hochwertige Speisen servieren zu kdnnen.

Einen guten Appetit wiinscht lhnen:

Das Team der Pizzeria Il Corso.

Oﬁ(nungszeiten:
Mo. - Sa. 11.00 -14.00 Uhr und 17.00 - 22.00 Uhr warme Kiiche
Sonn- und Feiertage 11 - 21.00 Uhr durchgehend warme Kiiche

1. Oktober - 1. April MITTWOCH Ruhetag
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Su]oyen

Minestrone dazu Panini

Tomatensuppe

Mit einem Klecks Sahne verfeinert, dazu Crodtons
Zwiebelsuppe

Kasesuppe

\/orsyeisen

Knoblauchbrote frisch aus dem Ofen

Gerostetes Ciabatta mit Knoblauch und Olivenél

Bruschetta Classico

Gerdstete Scheiben vom Ciabatta, mit frischen Tomaten, Olivenél u. Basilikum
Bruschetta ala Casa (mit Mozzarella)

Gerdstete Scheiben vom Ciabatta, mit frischen Tomaten, Olivenél u. Basilikum
Caprese

Scheiben von Tomaten und Biiffel Mozzarella, mit frischem Basilikum

Anti Pesto Italiano

Mozzarella-Tomaten, gegrilltes Gemiise, Parmaschinken Parmesan
Gegrilltes Gemiise

mit Knoblauch und frischen Kréutern

4,50 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €

3,50€
5,00 €
5,50 €
8,50 €

10,50 €

6,00 €




Salate

Alle Salate sind wahlweise mit folgenden Dressings erhiiltlich:

Essig und Ol / Balsamico und Olivendl/ hausgemachtes Joghurtdressing

Zu allen Salaten reichen wir hausgemachte Panini.

Beilagensalat

Gemischter Salat
Bunter Salatteller mit Gurken und Tomaten

[talienischer Salat
Bunter Salatteller mit Gurken, Tomaten, Schinken¥,
Kdse, Ei, Zwiebeln

Chefsalat
Griiner Salat, Tomaten, Gurken, Mais, Paprika, Zwiebeln, Karotten,
mit Putenstreifen

Salat Spezial
Bunter Salat mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln,
Artischocken, Ei, Kdse, Schinken*, Thunfisch

Bauernsalat
Bunter Salatteller mit Gurken, Tomaten, Schafskdise, Peperoni, Zwiebeln, Oliven

Con Feta
Bunter Salatteller mit gebackenem Feta, Tomaten, Gurken, Zwiebeln

Gourmetsalat
Bunter Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, geschdilte Garnelen

Insalate Funghi
Bunter Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, und gebackene Champignons

Tomatensalat
mit Zwiebeln und Oliven, frischer Basilikum

*Vorderschinken

3,00€

4,50€

8,00€

9,50 €

850€

850€

9,00€

12,50 €

950€

5,00€




Pasta Rigatoni - Spaghetti - Penne - Tagliatelle - Tortellini**

Napoli

Der Klassiker mit Tomatensof3e 7,50€
Bolognese

Mit Hackfleischsofe 8,00 €
All' arrabbiata

Mit frischem Gemiise, Knoblauch und Chilli (scharf) 8,00€
Carbonara

Speck, Ei, Parmesan, Zwiebelwiirfel 8,50€
Aglio e Olio e Peperocino

Mit Knoblauch, Oliven, Olivendl, Peperoni (scharf) 7,50€
Amatriciana

Speck, Zwiebel 8,00€
Mit Schinken* und SahnesoR3e 850¢€
Al Tonno

Mit Thunfisch, in Tomatensol3e 9,00 €
Quattro Formaggi

4 Kéisesorten 9,00 €
Gorgonzola - Sahne

Mit wiirziger Gorgonzola- und Sahneso3e 9,00 €
Funghi e Aglio

Pilze, Knoblauch 8,00€
Marinara

Meeresfriichte 10,50 €
Lachs-SahnesoRe

Mit Lachswiirfeln, Weiswein-SahnesolSe 10,50 €
Vegetarisch

Mit Champignons, Oliven, Artischocken, Knoblauch, TomatensolSe, Zucchini,

Aubergine, Pinienkerne 9,00 €
Geschalte Garnelen

in Tomatensol3e mit Napoli-Knoblauch 14,50 €
Pescatore

mit Krabben, Knoblauch, Curry-Sahne SolSe 12,50 €

**Tortelini Aufschlag +1,00 €




Lasagne
Mit Hackfleischsof3e und Kse iiberbacken 9,00€

Rigatoni al forno
Erbsen-Champignons, Schinken, Bolognese, mit Kdse tiberbacken 9,00€

Tortellini al forno
mit Kdse (iberbacken 10,00 €

Enchiladas (scharf) 9,50€

Kleine Portion -1,50€

*Vorderschinken

Carni - F [eiscﬁge'ricﬁte

Zu allen Fleischgerichten reichen wir einen Beilagensalat
Pommes - Wedges - Bratkartoffeln

Vom Schwein:

Schweineschnitzel paniert **

mit Beilagensalat 9,00 €
Cordon bleu

mit Beilagensalat 12,50€

Champignonschnitzel **
mit Beilagensalat 11,50€

Paprikaschnitzel
mit Beilagensalat 11,50€

[l Corso Schnitzel
mit Schinken und Champignon iiberbacken, mit Beilagensalat 12,50 €

Kaseschnitzel **
(iberbacken mit Tomatensol3e, mit Beilagensalat 12,50€

Mailander Schnitzel **
Schweineschnitzel mit Bolognese liberbacken, dazu Spaghetti, mit Beilagensalat 12,50 €

Schweinemedallions
Mit Zitronen oder Orangensole, mit Beilagensalat 13,50 €




Vom Kalb und Rind, mit Beilagensalat :

Saltimbocca ala Romana

Schweineschnitzel, Parmaschinken-Salbei-WeiBweinsoB8e, Parmesan 13,50 €
Scaloppina Valdostana

Mit Schinken, iiberbacken mit Kdse, dazu Tagliatelle in leichter Sahnesof3e 13,50 €
Scaloppina Puttanesca

Mit Sardellen, Kapern, schwarze Oliven, dazu Tagliatelle in Tomatensol3e 13,50 €
Scaloppina Gorgonzola

Dazu Tagliatelle 13,50€
Lammkotletts (Bio )

mit gegrilltem Gemiise und hausgemachtem Tzaziki, Salat 14,50 €
Beilagen: Portion extra:

Bratkartoffeln Bratkartoffeln 350€
Pommes Pommes 3,00€

Kartoffelecken (Wedges) Kartoffelecken (Wedges) 350€

kleine Portion erhaltlich, Preisminderung -2,00 €.
Alle Gerichte aus Schweinefleisch sind auch von der Pute erhaltlich, Aufpreis: +7,00 €.

*Vlorderschinken

Fisc ﬁgen’c hte

Calamari Fritti

Gebackene Tintenfischringe mit Salat 11,50€
Calamari ala Grilia

Tuben gegrillt mit Knoblauchbrot und Salat 13,50€
Scampi ala Grillia

Gegrillt mit Knoblauchbrot und Salat 17,00 €
Garnelen Spief3chen

Mit Knoblauchbrot und Salat 13,50€
Frito Misto

Meeresfriichte vom Grill, dazu Knoblauchbrot und Salat 21,00€

Lachs ala Grilia
mit Sahne- WeiBBweinsoBe, Grillgemiise, Beilagensalat 13,50€




‘Pizza

Wir verwenden ausschlielSlich frische Zutaten ohne Zusatz
von Geschmacksverstdrkern, sowie reinen Emmentaler Kdse.

@22 cm @26cm  @32cm Fam.

Pizzabrot 2,30€ 3,30€ 3,80€ 880€
Kdse 450€ 550€ 7,00 € 13,50 €
Mozzarella mit Tomaten 580¢€ 6,80 € 8,50€ 14,80 €
Gorgonzola 530€ 6,30 € 7,80 € 14,10 €
Vier Kdise 550€ 6,50 € 8,00€ 14,50 €
Salami 5,00€ 6,00 € 7,50€ 13,50 €
Peperoni 500€ 6,00 € 7,50€ 13,50 €
Zwiebel 5,00€ 6,00 € 7,50 € 13,50 €
Champignons 5,00€ 6,00 € 7,50 € 13,50 €
Brokkoli 5,00€ 6,00 € 7,50 € 13,50 €
Spinat 5,00€ 6,00 € 7,50 € 13,50 €
Aubergine - Zucchini 580¢€ 6,80 € 830€ 16,60 €
Hackfleisch 5,00€ 6,00 € 750€ 15,00 €
Schinken* 550€ 6,50 € 8,00 € 16,00 €
Artischocken 550€ 6,50€ 8,00€ 16,00 €
Krabben 580€ 6,80 € 830€ 16,60 €
Muscheln 580€ 6,80 € 830€ 16,60 €
Sardellen 5,00€ 6,00 € 7,50 € 15,00 €
Sardellen mit Kapern 530€ 6,30 € 7,80 € 15,60 €
Thunfisch 5,00€ 6,00 € 7,50 € 15,00 €
Hawaii 530¢€ 6,30 € 7,80€ 15,60 €
Marinara (Meeresfriichte) 6,00 € 7,00 € 8,50¢€ 17,00 €
Spezial

Salami, Champignons, Peperoni, Paprika 550€ 6,50€ 8,00€ 16,00 €
Spezial mit Schinken*® 580¢€ 6,80 € 830€ 16,60 €
Spezial mit Sardellen 580€ 6,80 € 830€ 16,60 €
Spezial mit Artischocken u. Oliven 580¢€ 6,80 € 830¢€ 16,60 €
Capricciosu

Schinken*, Champignons, Artischocken, Zwiebeln, Oliven 6,50 € 7,50€ 950€ 18,00 €
Vier Jahreszeiten

Salami, Artischocken, Champignons, Paprika 580€ 6,80 € 8,80€ 16,60 €




@22 cm @26cm  @32cm Fam.

[l Corso
Salami, Hackfleisch, Champignons, Paprika 580€ 6,80 € 8,80€ 16,60 €

Sucuk
Kdise, Sucuk (tiirkische Salami vom Rind
und Lamm) (pikant) 6,50€ 7,50€ 950€ 18,00 €

Art des Hauses
Salami, Schinken*, Champignons, Artischocken,
Zwiebeln 6,30€ 7,30€ 8,80€ 17,60 €

Bruschetta
Frische gehackte Tomaten, Mozzarella,
Basilikum, Knoblauch 6,30€ 7,30€ 8,80€ 16,60 €

Parma
Parmaschinken, Rucola, frisch
gehobelter Parmesan 7,80€ 980€ 10,80€ 19,90€

Casa
Hackfleisch, Schinken*, Peperoni, Zwiebeln
Bruschetta 8,90 € 9,90 € 10,90€ 19,90€

Casanova
Hackfleisch, Zwiebeln, Schinken*, Sardellen,
Knoblauch (scharf) 8,80¢€ 980€ 10,80€ 19,90€

Diabolo
Schinken*, frische Tomaten, Champignons,
Zwiebeln, Oliven, (scharf) 8,80¢€ 980€ 10,80€ 19,90€

Calzone
Salami, Schinken*, Champignons, Paprika, Ei 6,80 €

Vesuvio (flambiert) 830€

Sonderwiinsche? Aber gerne doch!

Aufpreis:

Mozzarella, Fetakdse, Sardellen, Meeresfriichte, Krabben,

Hackfleisch, Thunfisch, Muscheln, Gorgonzola, Parmesan,

Rucola, Bolognese 1,00 €

Extra Kdse, Artischocken, Salami, Schinken*, Mais, Ei, Champignons,
Paprika, Peperoni, Brokkoli, Spinat, Auberginen,
Zucchini, Knoblauch, Tomaten, Zwiebeln, Kapern, Oliven,

Ananas 0,60€
Halb und halb belegte Pizza 0,50€
Sucuk 1,20€
Parmaschinken 1,50€

*Vorderschinken




ﬂ[ﬁoﬁoﬁfreie Getrinke

Tafelwasser 0,201
Coca-Cola 1,29 0,331
Coca-Cola light1,2,9,12 0,331
Coca-Cola zero 1,2,9,12 0,331
Mezzo-Mix 1 0,331
Fanta 1,23 0,331
Sprite 1,23 0,331
Apfelschorle 0,331
Bitter Lemon 0,201
Tonic Water 0,201
Vio Mineralwasser 0251
VioMedium 0251
VioNaturell 0251
Club Mate 0,331
Sdfte:
Apfel, Orange, Traube, Maracuja, Johannisbeere,
Kirsche, Banane

0,201/
Schorle:
Orange, Traube, Maracuja, Johannisbeere,
Kirsche, Banane 0201
Warme Getranke .
Tasse Kaffee 2,00€
Cappuccino* 2,50€
Latte Macchiato* 3,20€
Milchkaffee* 3,20 €
Espresso
Espresso Doppio
Espresso Macchiato*
Espresso Corretto

(Grappa - Sambuca — Cognac)

*wahlweise mit Aromen —
Aufpreis: Haselnuss, Schoko, Karamell,
Vanille, Amaretto, Mandel, Zimt,

Tee versch. Sorten

1= Farbsto 6= geschwiirzt 10= chininhaltig

2= mit Konservierungssto 7= gewachst 11= StiBungsmittel

3= Antioxidationsmittel 8= Milcheiweil3 (bei Fleischerz.) 12= Phenylaminquelle b. Aspart.
4= mit Geschmacksverstdrker 9= mit Ko ein 13= Taurin

2,00€
240€
240€
240€
240€
240€
240€
240€
2,20€
2,20€
2,00€
2,00€
2,00€
240€

2,20€

2,00€

groB8

3,00€
3,20€

2,00€
3,50€
2,20€
3,50€

050€

2,00€

041

071
071
071

041

041

2,60€

4,10€
4,10€
4,10€

3,70€

3,20€




‘Biere

Spalter Hell 0,501 2,80€
Spalter Pils 0,401 2,70€
Spalter Alkoholfrei 0,501 280€
Spalter Dunkel 0,501 2,80€
Spalter Radler 0,501 2,80€
Spalter Hefeweizen 0,501 3,00€
Spalter Leichtes Hefeweizen 0,501 3,00€
Spalter Dunkles Hefeweizen 0,501 3,00€
Spalter Hefeweizen Alkoholfrei 0,501 3,00€
Weihenstephaner Kristallweizen 0,501 3,00€
Russ 0,501 3,00€
Cola-Weizen 0,501 3,00€

ﬂyem’t{f und Sjoirituosen

Campari-Soda 4cl 4,00 €
Campari-Orange 4cl 4,00€
Ramazzotti 2cl 2,00€
Amaro Averna 2cl 2,60€
Vecchia Romagna 2c 3,00€
Sambuca 2cl 280€
Amatretto 2cl 2,50€
Batida de Coco 2cl 2,50€
Fernet Branca 2cl 250€
Williamsbirne 2cl 2,50€
Himbeergeist 2c 2,50€
Zwetschgenwasser 2c 2,50€
Grappa 2d 2,50€
Raki 2cl 250€
Ouzo 2cl 250€
Wodka 2cl 2,50€
Bacardi weil8 und braun 2cl 230€
Whiskey 2cl 230€
Grappa Nonino 2d 3,90€
Cognac Hennessy 2 3,80€
Jack Daniels, Jim Beam 2cl 300€
Malibu 2cl 2,50€
Havanna Club 2cl 3,00€
Captain Morgan 2l 3,00€
Passoa, Baileys 2cl 3,00€
Asbach Uralt 2cl 3,00€




Weine

Rot

Primitivo
Chianti
Barbera
Bardolino
Valpolicella
Merlot
Montepulciano
Nero d'Avola
Cabernet
Lambrusco
Landwein
Rosatto

Weil3
Pinot Grigio
Lugana
Frascati
Chardonnay
Frizzantino
Landwein

Flaschen

Rot
Chianti Classico
Syrah

Weil3
Lugana
Pinot Grigio

Weinschorle
Rot
Weil3

0,201
0,201
0,201
0,201
0,201
0,201
0,201
0,201
0,201
0,201
0,201
0,201

0,201
0,201
0,201
0,201
0,201
0,201

0,701

0,701

0,701
0,701

0,201
0,201

3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,70€
4,90€
3,90€
4,20€
3,90€
3,70€
3,50€
3,70€

3,90€
4,20€
3,70€
4,20€
3,80€
3,30€

18,50 €

17,50 €

18,00 €
16,00 €

2,30€
2,30€

0,401
0,401

4,00€
4,00€




Cocktails

Caipirinha

Pitu, brauner Zucker, Limetten

Blue Lagoon
Wodka, Blue Curacao, Zitronensaft, Sprite 1,2,3

Pina Colada
Brauner Rum, Ananassaft, Sahne, Cream of Coconut

Swimming Pool
Wodka, Blue Curacao, Sahne, Ananassaft, Cream of Coconut

Aperol gespritzt

Hugo
Prosecco, Soda, Holunderbliitensirup, frische Minze

Long Island Ice Tea
Weilser Rum, Tequila, Gin, Wodka, Zitronensaft, Orangensaft, Cola 1,2,9

Mai Thai
Brauner Rum, Apricot Brandy, Ananassaft, Zitronensaft, Mandelsirup

Mojito
Frische Minze, Limetten, Rum, Limettensaft, Soda

Planter's Punch
Brauner Rum, weilSer Rum, Limettensaft,
Zitronensaft, Zuckersirup, Grenadine, Soda

Sex on the Beach
Apricot Brandy, Wodka, Orangensaft, Maracujasaft,
Grenadine, Limettensaft

Alkoholfreie Cocktails auf Anfrage.

1= Farbstoff 6= geschwdrzt 10= chininhaltig

2= mit Konservierungsstoff 7= gewachst 11= SiilSungsmittel

3= Antioxidationsmittel 8= Milcheiweil3 (bei Fleischerz.) 12= Phenylaminquelle b. Aspart.
4=mit Geschmacksverstdrker 9= mit Koffein 13= Taurin

6,00 €

5,50€

6,00 €

6,50 €
4,50€

4,50€

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €
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